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Carno

Boucherie & restaurant

Maturation de la viande

Design sobre et élégant

Rapport qualité-prix

Faible encombrement

• Température 0 / +16°C
• Gaz R290
• Humidité réglable de 40 à 85%
• Alimentation monophasée
• 1 porte en verre verrouillable
• Eclairage LED
• Régulateur électronique
• LCD tactile avec affichage de l’humidité
• Matériau extérieur : acier peint
• Matériau intérieur : AISI 304
• Dotation : 3 grilles 400 x 460 mm

Caractéristiques techniques

Les points forts
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Carno   600 x 656 x 1645 mm 132 kg    340 L   720 W   

Modèle   Dimensions Poids  Volume   Puissance

Dimensions vitrine

Armoire de maturation
Carno

Besoin d’un devis ou de conseils ? 
Contactez notre équipe au 04 48 92 00 17


