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Elisir
Très grande visibilité des produits
Canalisable avec la Enixe
Design contemporain

Les points forts

• Plan d’exposition profondeur 608mm

• Traitement cataphorèse de série

• Froid ventilé

• Ambiance climatique classe 3 : 25°C

• Gaz R452

• Portes arrières coulissantes

• 2 étagères en verre réglables

Caractéristiques techniques

Boucherie, charcuterie, 
traiteur, snack & fromagerie

Fabriquée en Italie
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Dimensions vitrine

Plans de coupe

Elisir 250 / 100  1017 mm    937 mm    550 W

Elisir 250 / 130  1330 mm    1250 mm    730 W

Modèle    Longueur    Longueur      Puissance      
Avec joues    Sans joues

Besoin d’un devis ou de conseils ? 
Contactez notre équipe au 04 48 92 00 17


