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Pâtisserie, chocolaterie & traiteur 

Design unique
Vitres rabattables

• Double vitrage

• Pas d’évaporateur dans la cuve

• Trois densité d’éclairage LED

• Gaz R290

• Froid ventilé 3M2 - Ambiance : 32°C / 60% 
d’humidité

• Température +4/+8°C (version pâtissière)  
ou +14/+18°C avec gestion de 
l’hygrométrie (version chocolat)

• Version chocolat convertible en pâtisserie

• Existe en noir ou blanc

Fabriquée en Italie

Les points forts

Caractéristiques techniques

Phenix
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Modèle   Longueur   Profondeur Hauteur  Puissance

Phenix 120  1150 mm   852 mm   1150 mm   1096 W

Phenix 175  1700 mm   852 mm   1150 mm     1096 W

Dimensions vitrine
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Plans de coupe

Phenix 120

Phenix 175

Phenix 120 + Phenix 175
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Besoin d’un devis ou de conseils ? 
Contactez notre équipe au 04 48 92 00 17

Vitrine réfrigérée
Phenix


